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x Okkolan emannan piirakkapajassa syntyvat niin makeat marjaisat piirakat aina vuoden ajan antimien mukaan 3
x kuin perinteiset karjalanpiirakatkin, joita tehddaan ympari vuoden. Piirakkapajassa padsee samalla 3
z tutustumaan aitoon suomalaiseen maalaiskotiin. Piirakkapajan raaka-aineet ovat paasaantoisesti lahella 3

tuotettuja ja marjat [ahimetsista kerattyja. Marjapiirakan teko aloitetaankin yleensa marjanpoimintaretkella

[3himetsaan.

Okkolan emannan tuvassa tulevat tutuiksi niin maaseutuyrittdjyys, paikalliset makuelamykset ja aito

savolainen vieraanvaraisuus. Emannan marjapiirakoissa tuoksuvat ja maistuvat aidot aromit, jotka saavat

veden kielelle ja mielen virkistymaan.

Kesto: 3-4 tuntia

Kenelle: Suomalaisista perinteista kiinnostuneet

Ryhmdkoko: Min 5 hl6, max 10 (isommat ryhmaét jaettavissa)

Saatavuus: ympari vuoden

Kielet: Suomi, englanti, saksa

Hinta: 95 €/ hld

Varaukset: Okkola/ puh. 050 025 9378
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